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PoPis VYROBKU
NALOFERM JE POLYMEROVY OBAL NA BAZ| POLYAMIDU A MODIFIKOVANEHO
KOPOLYMERU, KTERY JE PROPUSTNY PRO KOUR A VODU. ROUBIKY JSOU DO-

DAVANY V PROVEDEN(| RTF K PRI

PouziTi vYROBKU

MEMU ,SUCHEMU” PLNENT.

0BALY NALOFERM NACHAZEJI POUZITI JAK PRI VYROBE FERMENTOVANYCH
TEPELNE NEOPRACOVANYCH TRVANLIVYCH SALAMU VYRABENYCH TZV. STU-
DENOU CESTOU, TAK | PRI VYROBE POLOTRVANLIVYCH SALAMU VYRABENYCH
TZV. TEPLOU CESTOU.
PREDNOSTI OBALU

® VYLEPSENY PROCES ZRANI U FERMENTOVANYCH SALAMU
® ROVNOMERNY PRENOS KOURE

® VYNIKAJICI SMRSTOVACI VLASTNOSTI

® DOBRA LOUPATELNOST

® STALOST KALIBRU

NaloFerm

Produkt-info




Specifikacni tabulka - obaly NaloFerm
jmenovity kalibr = plnici kalibr 30 mm - 100 mm

barva obalu bezbarva, pergamenovd, oranzovo-hnéda transparentni, oranzovo-hnéd3g, cerveno-
oranzova, cervena, ofiskova, kourova, Ceveno-hnéda, hnéda “stock”, mahagonova

PoTisk
Obaly NaloFerm mohou byt potistény z obou stran a to az 6 barvami.

Technicka data - obaly NaloFerm
smrstitelnost (prdmérnad hodnota) pricna 14 %  Pfi80°C/15min.
propustnost vodnich par 140 g/m2.d pii 23 °C, 85% rel. vihkosti, DIN 53122, dil. 1

* Méreno u nezabarvenych obald.
Vsechny uvedené hodnoty jsou prdmeérné a tudiz priblizné.

Doporuceni ke zpracovani

Priprava a maceni

Obaly NaloFerm musi byt uchovavany v originalnim baleni az do zpracovani. Roubiky se dodavaji v provedeni RTF k
pfimému ,suchému” plnéni. Maceni neni nutné! V pfipadé potifeby mohou byt obaly krédtce namoceny (max. 5 min.)
Teplota vody od 20 °C do 40°C. Optimalni teplota je 28 °C. Obaly musi byt plné ponofené.

Plnéni a uzavirani - Roubik otevirame na strané barevného klipu a plnime na doporuceny plnici kalibr (nomimalni
kalibr = plnici kalibr). Preplnéni nebo nenaplnéni mdze zpUsobit roztrzeni ¢i zvrdsnéni vysledného produktu.
Uzavirdni se provadi na béznych klipovacich strojich. Nutno dbat na sprévnou velikost klip( a co nejlepsi stav uza-
viraciho zafizeni. Aby bylo dosaZeno plniciho kalibru, je nutné zvolit sprédvnou velikost plnici trubky - ta by méla byt
0 Nnéco mensi nez je otvor v roubiku.

Suseni (u trvanlivych salam) - Propustnost vody u obalu NaloFerm, ktera je nezbytna pro snizeni hmotnosti, je
priblizné 4 - 6 x nizsi nez u jinych obald pouzivanych pro masné vyrobky vyradbéné studenou cestou. Proto by vlh-
kost vzduchu béhem procesu zrani nemeéla prekrocit 50% - nebezpeci vysuseni okrajl je pak minimalni.

Vareni (u polotrvanlivych salamu) - Dle vahy vafit v horizonatlni ¢i vertikaIni poloze na poZzadovanou teplotu v jadre.
Uzeni - Obaly NaloFerm jsou ur¢eny pro vSechny druhy uzeni (studenou i teplou cestou).

Chlazeni - Vyrobky po vareni zchladit na pozadovanou teplotu v jadie obvyklym zplsobem. Bez rizika prasknuti, a
to i po ochlazeni bez srpchovéani. Vyvarovat se rychlého zchlazeni v chladirenskych boxech u ventiladtorg.

Skladovani - Skladovat vzdy v originalnim baleni v chladu a na suchém misté. Obaly chranit pfed mrazem. Pfi dodr-
Zeni téchto doporuceni je garancni doba na funkénost téchto oball 36 mésicl. U pfedmacenych obald se garancni
doba snizuje na 6 mésica.

Potravinarska nezavadnost

Obaly NaFerm odpovidaji poZadavkim § 30,31 zdkona o potravinach, potravinarskych potfebach, krmnych pro-
stfedcich dle LFGB, jakoZ i doporuc¢enim spolkového institutu umélych obald pro vyhodnoceni risik (BfR), a déle
pozadavkdm ¢lanku 3 evropského nafizeni 1935/2004/EC, stejné jako evropské smérnici 10/2011/EU.

Udaje uvedené v tomto prospektu odpovidaji nagim dne&nim znalostem, maji za Ukol informovat o vyrobku a rozsahu jeho pouZitelnosti.
Doporuceni nejsou praveé zavazna. Plati nase vseobecné obchodni podminky.
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